Preisliste Speisen Sommer 2026

Langos elassie - mit Knoblauchol vegan € 5,--
Kéasekrainer im Langosmantel gebacken mit Senf € 6,--
Langos ungarische Ark — Sauerrahm, Aimkase €10,--

Langos Mediterrane Art — Sauerrahm, Prosciutto, Parmesan, Rucola, Olive € 14,--

Wrap Texas - Pulled Beef, Grillgemiise, BBQ-Sauce €12,50
Wrap Asia — Pulled Turkey siiR-sauer, Gemiise, Ananas, BBQ-Sauce €13,--
Wrap Griechische Ark - Fetakise, Grillgemise, Olive, Grillsauce, €12,--
Wrap Vegan $tyle - Grilled vegi Pulled meat, Gemiise, Guacamole € 13,50

Glutenfreie Wraps od Burger — Aufzahlung € 2,--

Hot Dog y$pezial-Grillwurst, Senf, Zwiebelketchup, Réstzwiebel, €8,--
Essiggurke und Mayonnaise

Hot Dog Classie mit Grillwiirstel — Ketchup, Mayonnaise € 6,
XL~-Bratwurst Senf, Kren, Geback € 8,--
XL~Bratwurst mit Pommes frites, Senf und Grillsauce €11,--
Grillwiirstel mit Pommes frites, Ketchup, Mayonnaise € 10,50

Unsere Burger werden im Fladenbrot angerichtet

Hausburger yAirstream* 1509 Rindfleisch~-Paddy € 15,--
Emmentaler, Prosciutto, Essiggurkerl, Tomate, Zwiebelkonfit, Grillsauce, Salat

Double Hausburger 3009 Rindfleisch~-Paddy € 25,50
Emmentaler, Prosciutto, Essiggurke, Tomate, Zwiebelkonfit, Grillsauce, Salat

Burger Ted6 — Hihnerfilet im Knuspermantel, Emmentaler Kdse, Tomate, €12,50
Gurke, Salat und Grillsauce

Burger mit Pulled Pork, Coleslaw, Grillsauce, Jalapefios €13,--
Veganer Burger im Bio 6~Getreide~Buns €12,50
NoBeef-Gemise-Paddy, Salat, Vegi-Mayo, Tomate, Gurke, BBQ Sauce
Linsen-GemiiseBurger im Bio 6~Getreide~Buns €12,00

Linsen-Gemuse-Paddy Salat, Guacamole, Tomate, Gurke

Beilagen Pommes fiir Burger € 2,~~

Selbstbedienung Cash only
Inklusivpreise in Euro, Tippfehler vorbehalten Informationen iiber Zutaten unserer Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten
ausldsen kénnen erhalten Sie auf Nachfragen bei unserem Team



Preisliste Speisen Sommer 2026

Kartoffelrosti mit gerduchertem Forellenfilet
Sauerrahmdip und Kren

Kartoffelrosti mit Réstgemiise und Guacamole
Kartoffelrdsti mit $Sauerrahmdip

Gebratene $chweinsripperin 1-2 Personen
Krautsalat, Senf, Kren, gebackene Kartoffelspalten

Drumstick vom Edelstiick der $chweinshaxe gebraten
Coleslaw Salat, gebackene Kartoffelecken und Grillsauce

Fingerteller T.46
Crispy Chick’n Wings, gebackene Kartoffelspalten, Grillsauce

Wiener $chnitzel im Fladenbrot
Salat, Emmentaler, Ketchup, Mayonnaise

Pulled beef im Germteigschiisserl
Jalapefios, Coleslaw Salat, Grillsauce

Pulled Turkey mit Réstgemiise im Germteigschiisserl
Coleslaw Salat, Grillsauce

Wiener $chnitzel vom $chwein 200g
Pommes frites, Preiselbeeren

$amstag und $onntag
Tranchen von der geschmorten osterreichischen

Rinder~-Hochrippe
mit Kartoffelspalten, Zwiebelkonfit, BBQ-Sauce, Coleslaw Salat

Cesar $alat mit Hiihnerfilet
Blattsalat, Tomate, Gurke, Parmesan, Hausdressing und Croutons

Grichischer Bauernsalat mit $chafshéise
Blattsalat, Gurke, Tomate, Olive und Gebdck

Coleslaw $alak — Kraut-Karottensalat mit Rahmdressing
Beilagen $alak

Portion Pommes frikes mit Ketchup und Mayonnaise
Gebachene Kartoffelspalten mit Sauercremedip

$elbstbedienung Cash only

€14,--

€1l
€ 8,50

€ 15,
€ 15,
£ 13-
€ 7,50
€15~
€15,

€ 15,

Inklusivpreise in Euro, Tippfehler vorbehalten Informationen liber Zutaten unserer Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten

auslésen kénnen erhalten Sie auf Nachfragen bei unserem Team



Preisliste Speisen Sommer 2026

Vorbestellung fiir den nédchsten Tag

Gebratene Kalbshaxe ca. 2,0 hy

flr 3-4 Personen — Kren, Grillsauce, Kartoffelspalten, Coleslaw

Gebratene $chweinsstelze ca. 1,8 hy

fur 2-3 Personen — Kren, Senf, Kartoffelspalten, Krautsalat

Etwas SiiBes

Churros ~ gebachene Brandteigstangerln mit Zimt und Zucker

Original Cannoli $iciliana mit Pistaziencreme
Gebackener Bauernkhrapfen mit Zwetschkenroster

Gebackener Bauernhrapfen mit Preiselbeeren,

Vanilleeis, Schlagobers
Eishaffee mit Schlagobers

Affogato — Espresso mit Vanilleeis

Kaffeespezialitdten und HeiBgetrdnke

Héferlkaffee mit $chlagobers
Verldngerter

Cappuccinoe

Kleiner Espresso oder Kleiner Brauner
Doppelter Espresso oder Grofer Brauner
HeiBe Trinkschoholade mit $chlagobers

Tasse Tee - Schwarzer, Krauter, Griiner, Friichte

Selbstbedienung Cash only

€ 60,~

€ 40,--

€ f-
€ 3,--
€3,50
€5,50

€ 5,50
€ 4,

€ 4,20
€3,30
€ 3,60
€ 2,40
€4,50
€3,90
€2,50

Inklusivpreise in Euro, Tippfehler vorbehalten Informationen {iber Zutaten unserer Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten

auslosen konnen erhalten Sie auf Nachfragen bei unserem Team



Getranke Sommer 2026

Alkoholfreie Getranke

Bio Limette~Ingwer~Minze Limonade 0,33,It € 4,--
Bio Rhabarber~-Gurke Limonade mit Rosmarin 0,33 It € 4,
Mojito $oda -Limone-Minze-Limonade- 0.33t € 4,
Himbeersirup mit $oda od. Wasser 0,5/t € 3,50
Hollundersirup mit $oda od. Wasser 0,5 It € 3,50
Frucade, Almdudler, Cola, Cola zero 0,33 It Glasflasche € 3,80
Eistee Zitrone oder Pfirsich 0,33 It Glasflasche € 3,80
Apfelsaft gespritzt naturtriib 0,33 It Glasflasche € 3,80
Rauch = Fruchtséifte 0,2 It € 3,20
Rauch = Fruchtsdfte gespritzt 051t /0,31t €4,--/€ 3,80
Mineralwasser prickelnd / still 0,33 It Glasflasche € 3,30
Alkoholische Getranke

Flasche Loncium $chwarze Gams — untergiriges Spezialbier 0,331t € 4,50
Dose Loncium Juicy Neipa — fruchtiges Craft Bier 5,7%vol 0,331t € 4,50
Flasche $tiegl Hell 0,5 It € 4,80
Flasche $tiegl Hell, $tiegl Radler Ziktrone 0,3 It € 3,90
Flasche $tiegl Radler Zitrone 0,5 It € 4,80
Flasche Franzishaner Weizenbier hell 0,5 It € 5,00
Flasche $tiegl Freibier 0,0% alk.frei 0,5 It € 4,80
Flasche Franzishaner Weizenbier alk.frei 0,5 It € 5,00
G'spritzter WeiBwein 0,25 It € 3,50
1/8 Hauswein — Griiner Veltliner € 3,20
1/8 Bouteillen Wein = Griiner Veltliner od Zweigelt € 3,70

Selbstbedienung

Inklusivpreise in Euro, Tippfehler vorbehalten



Getranke Sommer 2026

Bouteille 0.7It Griiner Veltliner

Bouteille 0,3751t Zweigelt Weingut Umathum
Bouteille 0,375It Chardonnay Weingut Markowitsch
Flasche Prosecco 4Le Contesse® 0,75 It

Piccolo-Flasche Prosecco 0,2 It

Longdrinks

$ummer Dream- Amalfi Gin, Tonic Water, Rosmarin Orange

Andalé $anddorn $prikz mit Prosecco

Hausspritzer 0,33 It - Lavendelsirup, WeiRwein, Sodawasser, Rosmarin
Mojiko — weiker Rum 4 cl, Limone, Zucker, Minze, Soda

Limoncello $prikz mit Prosecco

Campari Orange 4cl/ Campari $oda 4 ¢l

Aperol $pritz mit Prosecco

Averna sour — 4cl Averna, Sodawasser, Zitrone

Alkoholfreie Mischgetrinke und Wein
Gemischter $atz vom Mayer am Pfarrplatz 1/8 It
G'spritzter WeiBwein mit Zitrone

Proseceo 1/8 It

Aperol $pritz mit Prosecco

Giin Tonie mit Gurke und Rosmarin

Limonecello $prikz mit Prosecco

€22,
€ 15,--
€15,~
€25~
€ 1=

€ 5

€ 6,50
€ 6,50
£ 5,50
€ 5,50
€ 5,50

€3,70
€ 4,-
€ 5,
€ 6,
€7,
€ 6,50

Unsere Fruchtdestillate, Likore und Grappas finden sie in

unserer Digestif Karte

Selbstbedienung

Inklusivpreise in Euro, Tippfehler vorbehalten



