$peisenkarte Winter 2025/2026

Langos elassic - mit Knoblauchol vegan

Késehkrainer im Langosmantel gebacken mit Senf

Langos Ungarische Ark — sauerrahm, Almkése

Langos Bauern Ark — Sauerrahm, Almkése, Speckwiirfel, Rostzwiebel
WI‘up ‘I‘exm — Pulled Beef, Gemiise und BBQ Sauce

Wrap Griechische Ark - Fetakise, Gemiise mit Grillsauce

Wrap Vegan $tyle — Grilled vegi Chicken, Gemiise und BBQ Sauce

Hot Dog ,$pezial® Grillwurst, Senf, Zwiebelragout, Essiggurke, Ketchup,

Mayonnaise und Rostzwiebel im Baguette
Hot Dog Classie — Grillwurst, Ketchup, Mayonnaise oder Senf
Bauern=-Bratwursk XL senf, Kren und Geback

mit Pommes frites

Grillwiirstel mit Pommes frikes, Senf und Grillsauce

Unsere Burger werden im Fladenbrot angerichtet

Hausburger yAirstream® 1509 6sterr. Rindfleisch~Paddy

Emmentaler, Rohschinken, Zwiebelkonfit, Salat, Tomate, Grillsauce

Burger T.46 ~ Hiilhnerfilet im Knuspermantel

Emmentaler K&dse, Salat, Tomate, Gurke und Grillsauce
Burger mit Pulled Pork - Coleslaw, Jalapeiios, Grillsauce

Veganer Burger im Bio 6 Getreide~ Buns

NoBeef-Gemiise-Paddy, Salat, Gurke, Tomate, Vegi-Mayo, BBQ Sauce

Lingen~Gemiise~Burger im Bio 6 Getreide~Buns

Linsen-WurzelgemUse-Paddy, Salat, Gurke, , Guacamole

Beilagen Pommes frites fiir Burger und Wraps

$elbstbedienung

£ 9

€ 6,--

€10,--
€12,
€12,--
€11,
€ 12,50

€ 8,50
€ B~
€ 8,--
€11,
€11,--

€ 14,50

£ 12,
€12,50

£€12.~

€ 11,50
€ 2,50

Inklusivpreise in Euro, Tippfehler vorbehalten. Informationen Uber Zutaten unserer Speisen die Allergien und Unvertréglichkeiten

auslosen kénnen erhalten sie auf Nachfrage bei unserem Team



Preisliste Speisen Winter 2025/2026

Kartoffelrosti mit gerduchertem Forellenfilet
Sauerrahmdip kleine Salatgarnitur und Kren

Kartoffelrdsti mit ROstgemiise

und Guacamole
Kartoffelrdsti mit Sauerrahmdip

Gebratene $chweinsripperin 1-2 Personen
Krautsalat, Senf, Kren, gebackene Kartoffelspalten

Fingerteller T.46
Crispy Chick’n Wings, gebackene Kartoffelspalten, Grillsauce

Wiener $chnitzel im Fladenbrot
Salat, Emmentaler, Ketchup, Mayonnaise

Pulled beef im Germteigschiisserl
Jalapefios, Coleslaw Salat, Grillsauce

Pulled Pork im Germteigschiisserl
Coleslaw Salat, Grillsauce

Wiener $chnitzel vom $chwein 2009
Pommes frites, Preiselbeeren

Coleslaw $alat - Kraut-Karottensalat mit Rahmdressing
Beilagen $alat

Portion Pommes frikes mit Ketchup und Mayonnaise
CGebachene Kartoffelspalten mit Sauercremedip

Auf Vorbestellung fiir den néachsten Tag

Gebratene Kalbshaxe ca. 2 kg

fiir 2-3 Personen — Kren, Grillsaucen, Kartoffelspalten, Coleslaw

Gebratene $chweinsstelze ca. 1,9kyg
fiir 2-3 Personen — Kren, Senf, Kartoffelspalten, Krautsalat

$elbstbedienung

£44,--
€11,

€ 8,50

€ 16,—

€ 18,

€ 7,50

£14,~

€14,

€ 15,+

€5,
€ 4,
€ 4,50
€6,

€ 60,~-

€ 40,--

Inklusivpreise in Euro, Tippfehler vorbehalten Informationen iiber Zutaten unserer Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten

ausldsen kénnen erhalten Sie auf Nachfragen bei unserem Team



Preisliste Speisen Winter 202572026

Etwas SiiBes

Hausgemachter haramellisierter Kaiserschmarren €12,--

mit Rumrosinen und Zwetschkenrdster

Gebachkene Topfen-Apfeltaler mit Zucker und Zimt, € 5,50
Vanilleeis und Schlagobers

Churros ~ gebachene Brandteigstangerin €4,--

mit Zimt und Zucker und Schokoladensauce

Original Cannoli Siciliana mit Pistaziencreme € 3,--
Gebachener Bauernkrapfen mit Zwetschhenroster €3,50
Gebackener Bauernkrapfen mit Preiselbeeren, €5,50

Vanilleeis, Schlagobers

Affogato — Espresso mit Vanilleeis £ 4,

Kaffeespezialitéiten und Heifgetranke

Héiferlkaffee mit $chlagobers €4,20
Verlédngerter € 3,30
Cappuccino € 3,60
Kleiner Espresso oder Kleiner Brauner €2,40
Doppelter Espresso oder Grofier Brauner €4,50
HeiBe Trinhschoholade mit $chlagobers €3,90
Tasse Tee — Schwarzer, Krauter, Griiner, Friichte £2.50

mit Rum oder Obstbrand €5,50

Selbstbedienung

Inklusivpreise in Euro, Tippfehler vorbehalten Informationen liber Zutaten unserer Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten
auslésen kénnen erhalten Sie auf Nachfragen bei unserem Team



Getranke Winter 2025 /7 2026

Alkoholfreie Getranke

Bio Limette~Ingwer~Minze Limonade 0,33, It € 4,
Bio Rhabarber~-Gurke Limonade mit Rosmarin 0,33 It € 4,-
Mojito $oda -Limone-Minze-Limonade- 0.33lt € 4,--
Himbeersirup mit $oda od. Wasser 0,5/t € 3,50
Hollundersirup mit $oda od. Wasser 0,5 It € 3,50
Frucade, Almdudler, Cola, Cola zero 0,33 It Glasflasche € 3,80
Eistee Zitrone oder Pfirsich 0,33 It Glasflasche € 3,80
Apfelsaft gespritzt naturtriib 0,33 It Glasflasche € 3,80
Pfanner— Fruchtséfte 0,2 It € 3,20
Pfanner = Fruchtséifte gespritzt 0,51t /0,3 It €4,--/€ 3,80
Mineralwasser prickelnd / still 0,33 It Glasflasche € 3,30
Alkoholische Getranke

Flasche Loncium $chwarze Gams — untergiriges Spezialbier 0,331t € 4,50
Dose Loncium Juicy Neipa — fruchtiges Craft Bier 5,7%vol 0,331t € 4,50
Flasche $tiegl Hell 0,5 It € 4,80
Flasche $tiegl Hell, $tiegl Radler Zitrone 0,3 It € 3,90
Flasche $tiegl Radler Ziktrone 0,5 It € 4,80
Flasche Franzishaner Weizenbier hell 0,5 It € 5,00
Flasche $tiegl Freibier 0,0% alk.frei 0,5 It € 4,80
Flasche Franzishaner Weizenbier alk.frei 0,5 It € 5,00

Selbstbedienung

Inklusivpreise in Euro, Tippfehler vorbehalten



Getranke Winter 2025 / 2026

G'spritzter WeiBwein 0,25 It € 3,50
1/8 Hauswein — Griiner Veltliner € 3,20
1/8 Bouteillen Wein =~ Griiner Veltiner od Zweigelt € 3,70
Bouteille 0,71t Griiner Veltiner €22,
Bouteille 0,3751t Zweigelt Weingut Umathum €15,--
Bouteille 0,3751t Chardonnay Weingut Markowitsch €15,--
Flasche Prosecco 4Le Contesse® 0,75 It €25,--
Piccolo~Flasche Prosecco 0,2 It € 7,
Longdrinks

Bellini - Bio Weinberg Pfirsich Nektar mit Prosecco €5,50

Hausspritzer 0,33 It - Lavendelsirup, WeiRwein, Sodawasser, Rosmarin € 4,00

Mojito — weiler Rum 4 cl, Limone, Zucker, Minze, Soda € 6,00
Campari Orange 4cl/ Campari $oda 4 ¢l € 5,50
Aperol $pritz £ 5,50
Averna sour — 4cl Averna, Sodawasser, Zitrone € 6,--

Unsere Fruchtdestillate, Likére und Grappas finden sie in

unserer Digestif Karte

Averna 2¢l € 3 =

Jigermeister im Flascherl 2 cl € 2,50

Selbstbedienung

Inklusivpreise in Euro, Tippfehler vorbehalten



Unsere hausgemachten winterlichen

Heifgetréanke

HeiBe Trinkschoholade mit $chlagobers €4,--

HeiBe $choholade mit $chuss €5,50
Ké&rntner Glilhmost €4,

Gliihwein rot €4,50
$anddorn =~ Orangen Punsch € 4,80
Kérntner Preiselbeer Punsch €4,80
Kirsch ~ $choko Punsch €4,80
Heidelbeer Punsch €4,80
Wintertraum ~ Eierlikor, Espresso, Schlagobers und Schokoraspel €5,50

Unsere warmen Winterlikére 4 ccl

Heife Kokosnuss mit $chlag €4,
HeiBe Marille mit $chlag €4,
Heife Zwetschke mit $chlag €4,--
HeiBe Haselnuss mit $chlag €4,--

Alkoholfreie Punsch

Winterlicher Blutorangen~Limonen Punsch €4,50
Beerentraum = $chiwasser €3,--
Selbstbedienung

Inklusivpreise in Euro, Tippfehler vorbehalten, Informationen iiber Zutaten unserer Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten
ausldsen kénnen erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Team



Osterreichische Edelbréinde,
Likore und Grappa

Destillerie Bertagnolli

Grappa di Gewilirztraminer 42 % Vol € 4,--
Grappa reserva Barique 42 % Vol € 4,~-
Edle Likore 17 % Vol verschiedene Sorten € 3,--

Alte Waldhimbeere mit feiner Holznote 41 % Vol € 3,--
Alte Hauszwetschke aromatisch fruchtig 41 % Vol € 3,--
Alte Marrille feine fruchtige Note 41 % Vol € 3,--

Zirbenschnaps der Kénig der Tiroler Berge 40 % Vol € 3,--
Wild Bergzirbenlikor 20% Vol € 3,~-

Weinberg — Pfirsichlikér 18 % Vol €3~

Selbstbedienung
Inklusivpreise in Euro, Tippfehler vorbehalten



